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AYVALI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri

2 corba kasigi yogurt

1 cay bardagi hindistancevizi
1 cay bardagi dévilmus ceviz
3 corba kasigi tereyadi (3 ¢orba kasigr)
1 paket kabartma tou

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

2 adet kigUk ayva

1 corba kasigi toz seker

3 adet karanfil

# llk islem olarak mevcut yumusak tereyagiyla 25 santim gapindaki kelepgeli kalip bolca yaglanir.
# Uzerine toz seker serpilir ve kabugu soyulmadan ince dilimlenmis ayvalar siki siki dizilir. Son olarak dévilmuis

karanfil serpilir.

# Hazirlanan kalip bir kenara konur ve kek harci hazirlanir. Yumurta ve pudra sekeri mikserle 5 dakika kadar

cirpilir.

# Uzerine oda 1sinda yumusamis tereyagi ve yogurt atilir. Tereyadi tamamen karisana kadar cirpilir.

# Daha sonra karisima vanilya, elenmis un, kabartma tozu, hindistancevizi ve ceviz eklenir, kasikla karigtirilir.
# Hazirlanan harg ayval kaliba dokuldr, dizeltilir. 170 derece ilik firina verilir. Yaklasik 50 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikinca yarim saat kadar bekletilir. Sonra kelepgesi ¢ikarilir ve ters gevrilir.

Not: Kek, eger bllylk ayvayla hazirlanacaksa 1 adet kullanmak yeterlidir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/ayvali-kek-vt1492
http://www.tcpdf.org

