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CILEKLI TIRAMISU

1 adet hazir kakaolu pandispanya
Krema igin:

2 su bardagi st

1,5 cay bardagi seker

1 cay bardagi un

6 adet cilek

1 paket cilekli labne peyniri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

Islatmak icin:

1 su bardag sicak su

1 corba kasig granll kahve
1 gorba kagigi seker

Uzeri igin:

1 corba kasigi kakao

4 adet gilek

# Ik islem olarak krema hazirlanir; soguk sut, un, yumurta ve seker tencereye konur ve iyice karigtirilir.

# Sonra orta ategli ocaga yerlestirilir. SUrekli karistirarak g6z g6z olana kadar pisgirilir.

# Atesten alir almaz labne peyniri ve vanilya eklenir. Girpici ya da mikserle plrlz kalmayana kadar ¢irpilir.
Sogumaya birakilir.

# Bu arada 1slatma gurubu hazirlanir; sicak suya granil kahve ve seker eklenir, karigtirilir.

# Ik kat pandispanya islatma surubunun yarisiyla islatilir. Ortasina kremanin yarisi birakilir ve yayilir. Ylizeyine
ufak dogranmis cilek serpilir.

# Uzerine ikinci kat pandispanya yerlestilirilir. Kalan i1slatma surubuyla islatilir. Kalan krema tzerine ve
kenarlarina sivanir.

# Son olarak tzerine kakao elenir. Yarim ¢ilek parcalari yerlegtirilir.

# Buzdolabinda 2 saat bekletidikten sonra servise sunulabilir.

Not: Cilekli tiramisu hazirlamak i¢in sade labne peyniri ya da tuzu alinmig beyaz peynir de kulla nilabilir.
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