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ZEYTINYAGLI KURU FASULYE

2 su bardag kuru fasulye
2 adet kuru sogan

1 adet iri havug

3 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

2 adet kesme seker

1 tath kasigi tuz

1,5 gay bardag zeytinyagi
Uzeri igin:

10-15 dal maydanoz

# Bir gece 6nceden kuru fasulye ayiklanir yikanir. Uzerine 7 su bardagi su konur, kapagi kapatilir.

# Ertesi guinii 1slatma suyuyla yumusayana kadar pigirilir.

# Ince kiylmig sodan zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine tavla zari seklinde dogranmis havug ve ince kiyilmig
sarimsak eklenir. Kapak kapatilir.

# Havug yumusayinca salga, tuz ve seker katilir, 2-3 dakika gevrilir.

# Son olarak haglama suyuyla birlikte kuru fasulye ilave edilir. Kaynama noktasina gelince ates kisilir ve 10
dakika kadar pisirlir. )

# Ik olarak servis tabagina konur. Uzerine ince kiyilmig maydanoz serpilir.

Not: Kuru fasulye dudikli tencerede haglanacaksa énceden islatmadan, Gzerine 7 su bardagi su konur.
DUdUkltnln kapagdi kaptilir. Pimi ¢ikinca kisilir ve 30 dakika pisirilir.
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