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BULGURLU SUCUK KOFTESI

1 su bardagi ince bulgur
Yarim kangal sucuk

1 adet orta boy kuru sogan
1 corba kasigi salca

1 corba aksaigi tereyagi
Yarim demet maydanoz
1,5 su bardag ik su

1 tath kasigi tuz

# Oncelikle Bulgurun Gzerine su birakilir ve 10 dakika kabarmasi igin beklenir.

# Uzerine rendelenmis sucuk, rendelenmis sodan, salca, tereyadi ve tuz eklenir. Malzeme butliinlesene kadar
yogrulur. (En az 10 dakika)

# Son olarak ince kiyllmig maydanoz eklenir. Homojen dagilana kadar biraz daha yogrulur.

# Kofte harcindan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Sonra tizerine bastirarak yassilastirilir.

# Kofteler yaglanmis firin kabina dizilir. Onceden isitilmig 200 derece firinda 25-30 dakika pisgirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu kéfteye, sucudun icerdigi baharatlar nedeniyle fazladan baharat eklenmez.
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