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FIRINDA MUSKA BOREGI

4 adet yufka

Islatmak icin:

1,5 su bardag sit

1 cay bardag siviyag

1 adet yumurta beyazi
iciicin:

1 kiiguk kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Once yufkalar Ust Uste konur ve ortadan ikiye kesilir. Sonra yarim yufkalar tekrar tst Uste konur ve 3 parmak
eninde seritler kesilir.

# Ik serit alinir ylizeyine 1slatma karigimi siirliir. Kenarina ezilmis peynir ve kiyilmig maydanozdan olugan igten 1
tath kasig1 kadar konur.

# Daha sonra serit, kenarindan 90 derece olacak sekilde tiggen katlanir. Seridin sonuna kadar G¢genler birbirini
tamamlayacak bigimde sarilir.

# Yaglanmig tepsiye konur. Diger bérekler ayni sekilde hazirlanir ve birbirinin Gzerine biraz bindirerek tepsiye
yerlestirilir.

# Kalan islatma karigimina yumurta sarisi eklenir ve karigtirilir. Béreklerin Gzerine gezdirilir.

# Borek yaklasik 1 saat bekletilir. sonra 6nceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

# Sicak ya da ilik olarak servise sunulur.

Not: Ayni 6lgtide malzeme kullanarak firinda sigara béregi de hazirlanabilir.
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