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ACILI EZME

6 adet orta boy domates

2 adet aci sivri biber

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

8-10 yaprak taze nane

1 tath kasigi tuz

1 corba kasigi nar eksisi

2 ¢orba kasigi zeytinyagi

1 corba kasidi aci biber salcasi

# Ik islem olarak domateslerin kabuklari soyulur ve 4 parcaya kesilir. Ortada bulunan ¢ekirdekli kisim keserek
cikartilir.

# Biberler ikiye kesilir tohumlari gikarilir. Maydanoz ve nane ¢ok ince kiyilir, sarimsak dévaldr.

# Karstirma kabina ¢ok ince kiyllmig sogan konur. Uzerine tuz eklenir, gevseyene kadar ovulur.

# Soganin lzerine ¢ok ince dogranmis domates, sivri biber, maydanoz, nane ve sarimsak eklenir, karigtirilir.

# Bagka bir kabin icinde nar eksisi zeytinyagi ve biber salgasi iyice ¢irpilir. Diger malzemelerin tzerine dokulur.
# BUtUn malzeme adeta ezerek karstirilr.

# Ertesi glnl sofraya getirilirse daha iyi olur.

Not: Acili ezme, biitiin malzemeler robotta ¢ekilip stizgecte 15 dakika stizildikten sonra salgall karisim
eklenerek de hazirlanabilir, ancak lezzetli olmaz.
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