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CIKOLATALI VISNELI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag seker
1,5 ¢orba kasigi kakao
1 su bardag st

Yarim paket tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket cikolata (80 gr)
1 kase visne

1 su barda@i visne suyu

# Yumusak tereyag, seker ve 1 adet yumurta gukur bir kaba konur.

# Mikserle yumurta dag@ilana kadar ¢irpilir. Diger yumurtalar da yedirdikge, tek tek eklenir.

# Daha sonra kakao, stit, vanilya katilir, kisa stre girpilir.

# Uzerine elenmis un ve kabartma tozu ilave edilir. Kare firin kabi yaglanir ve karigim dokulUr.
# Vigneler gelisiglizel Gzerine yerlestirilir. Daha sonra rendenin iri kenariyla ¢ikolata rendelenir.
# Kek 6nceden isitilmis 170 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢ikar ¢gikmaz vigne suyu gezdirilir.

# Tamamen soguyunca kare seklinde keserek sevise sunulur.

Not: Kekin daha i1slak kivamda olmasi istenirse 2 su bardagdi visne suyu gezdirilebilir.
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