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FIRINDA PEYNIRLI SEMiZOTU

2 demet semizotu

1 adet kuru sogan

5 gorba kasigi siviyag

1 tath kaigi tuz

1 kase beyaz peynir

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Yarim tath kasigi pul biber

1 kase rendelenmis kasar peyniri

# ik islem olarak semizotu yikanir. ince dogranir. Sogan da ince Kyilir.

# Tencereye siviyag birakilir. Isininca sogan eklenir, seffaflagana kadar kavrulur.

# Uzerine semizotu ve tuz eklenir. Fazla yumugsamadan, sadece solacak kadar pisirilir.

# Orta buyuklikteki firin kabina semizotunun yarisi konur. Uzerine beyaz peynir yerlegtirilir.

# Kalan semizotu da peynirinin Gzerine birakilir ve duzeltilir.

# Yumurta ve pul biber ¢irpilir, semizotunun Uzerine gezdirilir.

# En son rendelenmis kasar peyniri serpilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Semizotunun kendine has suyu vardir, bu ylizden fazladan su eklenmez.
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