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KARYAGDI KURABIYESI

1 paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 su bardagi toz badem

2 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

3 corba kasigi siizme bal
3 corba kasigi hindistancevizi

# Yumusak tereyagi, seker ve yumurta bir ¢irpiciyla karigtirilir.

# Uzerine kakao, toz halinde ¢ekilmis badem ve tuz eklenir. Kisa sire daha karigtirilir.

# Daha sonra vanilya, unla karistirimig kabartma tozu ve ele yapigsmayan kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, fazla yassilagtirlmaz. Yaglanmig tepsiye dizlir.

# Onceden isitilmig 190 derece firinda 15-20 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikinca biraz sogumasi beklenir.

# ik kurabiyelerin Ust kismi dnce bala sonra hindistancevizine batirilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Bal yerine agik renkli marmelet da kullanilabilir.
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