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PAPATYA SALATASI

6 adet orta boy patates
Yarim limon

3 corba kasigi zeytinyadi
Yarim tath kasigi kimyon
Yarim tatl kasigi tuz

Uzeri igin:

1 cay bardagi konserve bezelye
1 cay bardagi konserve misir
1 adet havug

2 ¢orba kasigi mayonez
Yarim tath kasigi tuz
Suslemek icin:

2 adet yumurta

10-15 dal maydanoz

# Patates ve havug kabuklu olarak beraber haglanir. Daha sonra sicakken soyulur.

# Patatesler kabaca dogranir, gukur bir kaba konur. Uzerine zeytinyagi, limon suyu, kimyon ve tuz eklenir. Pire
aletiyle ezerek pure haline getirilir.

# Plre 7 esit parcaya ayrilir. Her parca top seklinde yuvarlanr.

# Duz servis tabaginin ortasina ilk top konur. Etrafina 6 adet patates piresi topu ¢icek seklinde konur.

# Daha sonra 1slak bir corba kagiginin tersiyle toplarin ortasi gukurlagtirilir.

# Diger tarafta havug tavla zari seklinde dogranir. Uzerine bezelye, misir , tuz ve mayonez eklenir karigtirilir.
# Elde edilen karigim patates puresi toplarinin ortalarina paylastirilir.

# Kati haglanmig yumurtalarin sarilari ¢ikarilir ve kiyilir. Toplarin tzerine serpilir.

# Kalan beyaz kisimlari boylamsina birka¢ parcaya kesilir. Patates toplarinin arasina yerlestirilir.

# Son olarak kiyilmig maydanoz salatanin ug kisimlarinda kalan bosluklara tutam seklinde birakilir.

Not: Papatya salatasinin pire kismi sitle ezerek de hazirlanabilir.
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