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GALETALI COREK

Yarim paket margarin ya da tereyagi
1 su bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

3 adet orta boy haslanmis patataes
1 dilim beyaz peynir

1 adet sosis

1 tath kasigi pul biber

Yarim tatl kasigi tuz

Uzeri igin:

1 su bardagi galeta unu

# Karnstirma kabina yodurt, yumurta erimis ve imig margarin konur. Bir ¢atal ya da ¢irpici yardimiyla iyice
karigtirilir.

# Uzerine tuz, unla kangtirlmig kabartma tozu ve orta sertlikte kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
# Hamur 10-15 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ hazirlanir.

# Haglanmig patatesler rendelenir. Uzerine ince dogranmis sosis, ezilmis peynir, tuz ve pul biber eklenir,
karigtirilir. ]

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir. Iki avug arasinda ¢ay tabagindan kiguk agilir.

# Ortasina yeteri kadar i¢ konur. Kenarlardan yukari dogru toplanir ve yuvarlanir.

# Hazirlanan toplar énce bir kap i¢inde bulunan suya batirilir, sonra galeta ununa bulanir. Yaglanmis tepsiye
dizilir.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda yaklasik yarim saat pigirilir.

# Sicak ya da 1lik olarak ikram edilir.

Not: Galeta unu yerine ekmek kirintisi ya da ezilmis tuzlu bisktvi kullanilabilir.
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