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SOSISLI PATATES BOREGI

4 adet orta boy patates

3 adet yumurta

1,5 cay bardag siviyag

1 su bardagi yogurt

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi un

ici icin:

2 adet sosis

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

# lik islem olarak ¢iJ patatesler soyulur ve tavla zari seklinde dogranir.

# Karigtirma kabinin iginde yumurta, yogurt ve siviyag iyice ¢irpilir.

# Uzerine un, tuz ve kabartma tozu eklenir ve puriizstiz bir gérinim kazanana kadar karigtirilir.

# Daha sonra dogranmig patates eklenir.

# Kare bir finn kabi bol miktarda yaglanir. Patatesli karigimin yarisi dokalir.

# Uzerine ince dogranmis sosis ve rendelenmis kasar peyniri serpilir. Kalan patatesli karigim dékalur ve
dizeltilir.

# Sosisli patates boéregi 6nceden isitilmis 180 derece firina sirdlir. Kizarana kadar pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare seklinde keserek servise sunulur.

Not: Bu tarife renk katmak amaciyla ince dogranmig kirmizi biber de eklenebilir.
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