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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MUZLU IRMIK TATLISI
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1 litre sGt

9 ¢corba kagsigi seker

9 ¢corba kasigi irmik

4 corba kasigi findik

Ara kat icin:

1 adet iri muz

1 klguUk paket cikolata (40 gr)

# Soguk sut, seker ve irmik bir tencereye konur. Soguk olarak karigtirilir.

# Sonra tencere Orta atesli ocaga yerlestirilir. Strekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir.

# Atesten almadan hemen &nce iri dévilmdiig findik eklenir ve karigtirilir.

# Uygun buyuklikte cam bir kap hafifge islatilir. Irmik tathsinin yarisi dékilir ve dizeltilir.

# Uzerine ¢ikolata rendelenir, daha sonra daire seklinde dogranmis muz, gelisi giizel siralanir.
# Kalan irmik tathsi muzu siyirmamak igin parga parga konur ve islak kasikla duzeltilir.

# Buzdolabinda bir gece bekletilir. .

# Servis yapilacagi zaman kare seklinde kesilir. Uzerine targin serpilir.

Not: irmik tathisina kuru iziim, kuru kayisi, kuru dut gibi malzemeler de eklenebilir.
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