20 dilim bayat tost ekmegi

10 dilim kasar peyniri

1 litre sGt

3 adet yumurta

2 corba kasigi tereyag

Uzeri igin:

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

# Tost ekmeklerinin kenarlari bigakla keserek alinir. Uygun biyUklikte yadlanmis firin kabina dilimlerm yarisi
dizilir.

# Tereyag eritilir ve dilimlere sGrdlUr.

# Uzerine kagar dilimleri yerlesitirilir. Sonra kalan ekmek dilimleri tizerlerine birakilir.

# Ust kisimdaki ekmeklere de tereyadi surdlur.

# Cukur bir kabin icinde yumurta ve sut ¢irpilir. Béregin Uzerine gezdirilir.

# Tepsi buzdolabina yerlestirilir ve bir gece bekletilir.

# Ertesi ginU kasar rendesi serpilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu tarifte normal ekmek de kullanilabilir. Onemli olan ekmegin bayat olmasidir.
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