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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ARAP KEBABI

500 gr. dana kugbasi

1 Kg. olgun domates

1 Adet kuru sogan

2 Adet yesil sivri biber

7 Corba kasiJi siviyag

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Cay kasigi karabiber

1 Gay kasigi kirmizi pul biber

# Domatesler rendelenir, bir tencereye konur Gzerine yarim kasik tuz ilave edilir, kisik ateste rengi hafif degisene
kadar pisgirilir.

# Diger taraftan kugbagi et bagka bir tencerede, 7 ¢corba kagidi siviyagda suyunu salip gekene kadar pigirilir.

# Uzerine yemeklik dogranmis kuru sogan, ardindan ince dogranmis sivri biber eklenir.

# Malzemelerin hepsi pisince tuz, karabiber, kirmizi pul biber eklenir.

# Baharatlarla bir ka¢ dakika pisen etli karisimin Gzerine pismis domates rendesi konur.

# Orta ateste 5 dakika daha pisirilir ocaktan alinir.

Not: Bu kebap Halep'in geleneksel yemegidir.
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