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KREM SOKOLA

1 litre sGt

1 su bardag toz seker

2 corba kasigi pirin¢ unu

2 corba kasigi bugday nisastasi

2 corba kasigi kakao

1 corba kasigi kakaolu findik kremasi
1 klicUk paket cikolta (40 gr)

1 paket vanilya

# Tencereye soguk siit aktarilir. Uzerine seker, nisasta, piring unu,kakao eklenir ve malzemeler eriyene kadar
karigtirilir.

# Daha sonra birkag pargaya bdlinmUs cikolata katilir.

# Karisim orta ategli ocaga yerlestirilir. Bir ¢irpiciyla strekli karigtirarak pisirilir.

# Krem sokola g6z g6z olunca vanilya katilir ve atesten alinir.

# Bir kag dakika buhari ¢gikmasi i¢in karigtirildiktan sonra biraz yukaridan dékerek kaselere paylagstirilir.

# Buzdolabinda 2 saat kadar soduttuktan ve hindistanceviziyle stslenerek servise sunulur.

Not: Krem sokolaya yumurta sarisi, tereyagi gibi malzemeler de eklenebilir.
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