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TULEN CORBASI

1 adet tavuk g6égsu

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 corba kasigi un

1 corba kasigi salca

1,5 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi toz kirmizi biber
6 su bardagi tavuk suyu
Yarim tath kasi§i karabiber

1 tath kasigi tuz

# Tavuk haglanir ve ince didiklenir.

# Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir, tereyaginda seffaflagana kadar kavrulur.

# Uzerine un eklenir topaklagmamasi igin bir ¢irpiciyla birkag dakika cevrilir.

# Sonra toz kirmizi biber, salga ve tuz eklenir.

# Salcanin kokusu gidince tavuk suyu katilir, bir tagim kaynatilir.

# Didiklenmis tavuk eti ilave edilir. Bir tasim daha kaynattiktan sonra ates kisilir 5 dakika daha pisirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Tulen ¢orbasi Kafkas mutfagina ait bir ¢esit tavuk ¢orbasidir.
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