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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MAMUNIYYE

1,5 su bardagi irmik

2 corba kasigi tereyagi

2 su bardagi seker

6 su bardagi su

1 corba kasigi limon suyu
1 gorba kagigi giil suyu
Uzeri igin:

1 tath kasigi targin

# Ik islem olarak su, seker, limon suyu ve gll suyu bir kapta karistirilir.

# Tencereye tereyagi konur. Isininca irmik eklenir ve orta ateste koyulagana kadar kavrulur.
# Uzerine hazirlanan sivi karigim dokalur.

# Surekli karigtirarak géz g6z olana kadar pigirilir.

# Uygun buyUklUkte bir kap hafif islatilir. Karigim dékulir.

# Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirilir.

# Servis yapilacagi zaman Uzerine targin serpilir. Kare keserek ikram edilir.

Not: Mamuniyye Arap mutfagina ait lezzetli ve kolay bir ¢esit helvadir.
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