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SEHRIYELI DOMATESLI PILAV

2 su bardagi piring

1,5 cay bardagi arpa sehriye

3 su bardagi rendelenmis domates
1 su bardagi su

1 adet kesme seker

1,5 cay bardag siviyag

1 tath kasigi tuz

# Domatesler rendelenir ve stizgegten gegirilerek gekirdekleri atilir.

# Domates rendesi bir tencereye aktarilir. Uzerine yagin yarisi, su, tuz ve seker eklenir. Orta ateste bir tagim
kaynatilir.

# Bu arada kalan yag baska bir tencereye konur. Isininca gehriye katilir. Pembelesene kadar kavrulur.

# Uzerine suda bekletiimeden yikanmig ve suyu stizllmis piring atilir. 4-5 dakika kadar kavrulur.

# Pisen domatesli, sicak karigim kavrulan pirincin Gzerine dokulur.

# Kapak kapatilir, kisik ateste 15 dakika pisgirilir.

# Atesten alinir, tencereyle kapak arasina emici bir bez konur, yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda karistirarak servise sunulur.

Not: Domatesin i¢ine eklenen seker, domatesin eksiligini alir.
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