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FIRINDA CUBUK BOREGI

4 adet yuftka

2 su bardag sut

1,5 cay bardagi aycicek yag!
1 adet yumurta

Ici igin:

Yarim kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

Uzeri igin:

1 adetyumurta

# Once s, aycicek yagdi ve yumurta cirpilir. Peynir ezilir ve kiyilmis maydanozla karigtirilir.

# Tezgaha ilk yufkka serilir. Yzeyine sutll karisimdan 4-5 ¢orba kasigi gezdirilir.

# Sonra yufkanin yuvarlak kenarlari kesilir ve yufkanin Gzerine konurak kare sekil elde edilir.

# Kenarina uzunlamasina peynirli i¢ konur ve yariya kadar fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Yariya gegince
yufka kesilir.

# Diger yarim pargaya da ayni sekilde peynirli i¢ konur ve rulo yapilir. Rulolar 4 esit parcaya kesilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir.

# Kalan 3 yufka da ayni sekilde hazirlanir ve yaglanmig tepsiye siralanir.

# Artan sOtli karisimin Gzerine yumurta eklenir ve ¢irpilir. Béreg@in tUzerine dokalur.

# Borek 6nceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

Not: Boregin yumusak olmasi i¢in 6zellikle siviyad kullanilmalidir.
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