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SEFTALI KONSERVESI

6 adet seftali

1,5 su bardag seker
2 su bardagi su

2 tath kasigi tuz

# Once serbeti hazirlanir; Seker ve su bir tencereye konur ve kaynamaya birakilir.

# Bir kabin i¢inde 5 su bardagdi soguk su ve tuz karigtirilir.

# Bu arada seftaliler soyulur ve ortadan ikiye kesilir.

# Hazirlanan tuzlu suya seftaliler atilir. Yaklasik 10 dakika kadar bekletilir.

# Sonra tuzlu sudan alinir ve kaynamakta olan serbete atilir. En fazla 2 dakika pisirilir. Hemen stizgece ¢ikarilrr.
# Seftali tamamen soguyunca bir kavanoza konur. Uzerine sogumus serbet eklenir. Kapag sikica kapatilir.

Not: Kavanoza konan seftali ve serbetin mutlaka soguk olmasi gerekir. Aksi halde konserve ¢cabuk bozulur.
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