500 gr. kemiksiz kugbasi kuzu eti
4 Adet patlican

1 Bas sogan

3 Corba kasi§i siviyag

4 Adet dolma biberi

Yarim ¢orba kasi§i salca

2 Adet domates

1 tath kasigi tuz

2 Su bardagi su

# Bir tencereye 3 ¢orba kasiJi yag konur, Gzerine, kusbasi et dogranir, et suyunu salip ¢gekene kadar pisirilir,
Uzerine ince kiyllmis sodan eklenir. Biraz pisince sal¢a ve tuz eklenir, ocak kapatilir. (Kavurma susuz yapilir)
# Alaca soyulmus, yarim saat tuzlu suda bekletilmis patlicanlar, 2 cm. kalinhginda daire seklinde dogranir.

# 12 - 14 cm. uzunlugunda ¢op sislere 1 adet patlican dilimi, 1 adet kugbasi et, 1 adet dogranmis biber ve 1
adet domates dilimi sirayla dizilir.

# Hazirlanan ¢Op sis kebaplar yayvan bir tencereye alinir, Gizerine 2 su bardagi su eklenip, kisik ateste yarim
saat kadar pisirilir.

# Sicak servis yapllir.

Not: Cdp sisler kugsbasinin kavruldugu tencerede pisiriimelidir, bu sekilde tencerede kalan yag, sodan ve salca
yemege guzel bir sos olmus olur.
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