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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CIKOLATALI TEL KADAYIF

750 gr tel kadayif

1 paket tereyadi (250 gr)
2 corba kagigi tereyag!
Iciigin:

1,5 su bardag ceviz
Serbeti igin:

4 su bardagi seker

4.5 su bardagi seker

1 paket cikolata (80 gr)
Yarim limon suyu

# Once seker ve su bir tencereye konur. Isinmaya baglayinca pargalara ayrilmig gikolata eklenir. Karistirarak bir
tagim kaynayinca limon katilir, 5 dakika daha kaynatilir.

# TereyaQi yakmadan eritilir. Uzerine kakao eklenir, karigtirilir. limaya birakilir.

# Kadayif bicakla kiyilir. Uzerine kakaolu tereyagi eklenir ve bitiin malzeme butlinlesene kadar didikleyerek
karigtirilir.

# Kakaolu kadayifin yarisi yaglanmig firin tepsisine bastirarak yerlestirilir. Uzerine ceviz serpilir. Kalan kadayif
da bastirarak Gzerine konur.

# Tepsi dnceden 1sitiimis 185 derece firina verilir. Yaklagik 50 dakika pigirilir.

# Sicak kadayifin Uzerine Ilik ¢ikolatal serbet gezdirilir.

# Serbeti cekince kare kare kesilir ve cevizle sislenerek servise sunulur.

Not: Tel kadayifin tepsiye yerlestirme asamasinda bastirimasi 6nemlidir. Et dévecegi gibi agir bir alet
kullanilarak bastirilabilir.
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