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PATLICAN GRATEN

5 adet patlican

5 adet domates

1 adet iri kuru sogan

1 cay bardagi aycicek yagi

1 tath kasigi tuz

Yarim tatl kasig1 karabiber
Uzeri igin:

2 corba kasigi galeta unu

1 su bardagi rendelenmis kasar

# Patlicanlar gubuklu suoyulur, tuzlu suda yarim saat kadar bekletilir.

# Bu arada sogan ince Kiyilir. Tencereye yag konur, 1sininca sogan ve tuz eklenir ve geffaflagana kadar kavrulur.
# Uzerine kabuklari soyulmus ve kiip dogranmis domates eklenir, kapak kapatilir ve seklini kaybedene kadar
pigirilir.

# Daha sonra karabiber ve kusbasi blyukliginde dogranmig patlican ilave edilir. Kapakli olarak orta ateste 20
dakika kadar pisirilir. )

# Biraz soguduktan sonra bir firin kabina aktarilir. Uzerine énce galeta unu sonra rendelenmis kasar serpilir.

# Yemek 6nceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

Not: Galeta unu patlicanin gratenin kitir kitir olmasi i¢in kullanilmistir. Mevcut edilse kullaniimayabilir.
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