; @
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CEVIZLI KRAK

Yarim paket margarin

1 adet yumurta beyazi
1 dilim beyaz peynir

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 su bardag iri gekilmis ceviz
Yarim tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Yogurma kabina oda I1sisinda yumusamis margarin, ezilmis peynir, yumurta beyazi, tuz ve yogurt konur,
parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine unla karistinimis kabartma tozu ve ele yapismayan, yumusak kivamda hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur.

# En son ceviz eklenir ve ceviz hamura homojen dadilana kadar kisa sure daha yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, yarim saat kadar dinlenmeye birakilir.

# Sure onunda hamurdan cevizden biraz kiiciik pargalar alinir ve 4 parmak eninde gubuklar yapilir.

# Gubuklar yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine dnce yumurta sarisi strtlir sonra ¢orekotu serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firina verilir cevizli kraklar kizarana kadar pigirilir.

Not: Bu tarif ceviz yerine findik ya da yer fistigi kullanilarak da hazirlanabilir.
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