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KILIS KEBABI

400 gr kiyma

1 cay bardagi galeta unu

3 adet patlican

1a det kuru sogan

Yarim ¢orba kasigi biber sal¢si
Yarim ¢orba kasigi domates salcasi
3 adet domates

3a adet sivri biber

4 corba kasigi siviyag

Yarim tath kagigi karabiber

1 tath kasigi tuz

# Once patlicanlar soyulur, tuzlu suda yarim saat bekletilir.

# Kiymanin (zerine galeta unu, az tuz ve az karabiber eklenir, 4-5 dakika yogrulur. Cevizden klguk , findiktan
buyik yuvarlak kofteler yapilir.

# Patlicanlar kusbasi seklinde dogranir. Yagh kadit serilmis tepsiye konur. Tepsinin bos kalan kismina kéfteler
yerlestirlir.

# Tepsi 6nceden isitilmig 190 derece firina verilir, yaklagik 25 dakika pisirilir.

# Bu arada ince kiyllmig sogan yagda pembelestirlir. Ince dogranmig biber de eklenir sararana kadar pigirilir.
# Uzerine domates ve biber salgasi konur, bir ka¢ dakika kavrulur.

# Kabuklari soyulmus ve kip seklinde dogranmis domates ve tuz eklenir.

# Domatesler seklini kaybedince pismis kofte ve patlican katilir.

# Kapakli olarak 10-15 dakika pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Bu kebap yoérede yagdh kiyma kullanilarak hazirlanir.
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