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KAGIT KEBABI

1 Kg. kemiksiz kuzu kusbasi
2 Corba kasiJi siviyag

1 Adet kuru sogan

1 Tath kasigi un

1 Tath kasig tuz

1 Cay kasigi kekik

1 Cay kasigi karabiber

3 Su bardagi kaynar su

# Tencereye yag konur kizdirilir zerine et konur.

# Et, suyunu salip gekince, ince yemeklik dogranmis kuru sogan eklenir, bir kag kez gevrilir.
# Uzerine karabiber, un konur. Kisik ateste 5 - 6 dakika pisgirilir.

# 3 bardak kaynar su koyup 1 saat kadar pigirilir.

# Ocagi séndirmeden dnce tuz ve kekik eklenir.

# Aliminyum folyodan 30x30 cm. kadar 6 parca kesilir.

# Hazirlanan et bu pargalara yerlestirilir ve paket eder gibi katlanir.

# Kat yerleri tepsinin ylzeyine gelecek sekilde ters konur.

# 220 derece firinda 10 dakika pisirilir, servis yapllir.

Not: Bu kebabin asli yagh kagida sarilarak hazirlanir.
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