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TAVUKLU MANTAR

Yarim kg mantar

Yarim kg tavuk kugbasi

3 dis sarimsak

1 tath kagigi kori

1 tath kasidi tath kirmizi toz biber
1 corba kasigi soya sosu

5 ¢orba kasidi zeytinyadi

1 tath kasigi tuz

# Tencereye zeytinyadi konur. Isininca kori eklenir ve rengi ¢cikana kadar kisa sire karigtirilir.
# Uzerine tavuk kugbasi ve ince kiyilmis sarimsak atilir. Tavuk suyunu birakana kadar orta ategste pigrilir.
# Mantarlar arzu edilen sekilde dogranir ve tavugun Gzerine ilave edilir. Ates biraz arttirilir.

# Mantarlar yumusayinca toz kirmizi biber, tuz ve soya sosu eklenir. Bir kag dakika daha pisgirlir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu yemegi hazirlarken kdri yerine kimyon ya da kofte bahari da kullanilabilir.
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