5 su bardagi sit

1 su bardag@i toz seker

1 cay bardagi un

1 ¢ay bardag pirin unu

1 poset toz krem santi

1 paket tuzsuz kizarmig ekmek
Uzeri igin:

2 su bardag su

1 cay bardagi seker

1 cay bardaguindan az un
1,5 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

Suslemek icin:

1 corba kasig hindistancevizi

# Ik islem olarak tencereye soguk sut, seker, un ve pirin¢ unu konur, karigtirilir.

# Orta ategli ocaga yerlestirilir, strekli karigtirarak g6z géz olana kadar pisirilir.

# Sonra imasi ve kaymaksi bir ifade kazanmsi igin mikserle 2-3 dakika ¢irpilir.

# Daha sonra toz krem santi katilir, mikserle 3-4 dakika daha ¢irpilir. Kirlmis ekmek katilir, karigtirilir.

# Karisim kaselerin yarisini biraz gegecek kadar konur.

# Bagka bir tencereye su, seker, kakao ve un konur, orta atese yerlestirilir. SUrekli karistirarak kivam alana
kadar pisgirilir.

# Atesten almadan hemen 6énce vanilya eklenir.

# Elde edilen kakaolu sos ekmekli karisimin Gzerine paylagstirilir.

# Buzdolabinda tamamen soguduktan sonra hindistancevizi serpilir ve servise sunulur.

Not: Bu tatl tepsiye dokilerek de hazirlanabilir. Tamamen soguduktan sonra kare kare keserek servis yapllir.
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