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CiPSLi COREK

1 Kibrit kutusu kadar yas maya

1 adet kesme seker

1 cay bardagi ilik su

1 su bardagi ayran

1 su bardagi siviyag

2 corba kasig! yogurt

1 dilim beyaz peynir

1 adet yumurta

1 su bardagi kirlmig papates cipsi
8-10 dal dereotu

8-10 dal maydanoz

Uzeri igin:

1 su bardagi kirlmig patates cipsi

# Yogurma kabina maya,su ve seker konur. Parmak uglariyla malzeme eritilir.

# Uzerine siviyag, ayran, yogurt, yumurta ve tuz konur. Bir ¢atal yardimiyla plriizsiz bir kivam alana kadar
cirpilir.

# Azar azar un eklenerek orta sertlikte bir hamur yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir ve ilik bir ortamda yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamura ince kiylmig maydanoz, dereotu, ezilmis peynir ve patates cipsi eklenir.

# Malzemeler hamura dagilana kadar yogdrulur. Tekrar Uzeri kapatilir ve 20 dakika daha dinlendirilir.

# Hamurdan limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve tabagin iginde bulunan cipse batirilir.

# Corekler yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 200 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Bu ¢érek patates cipsi yerine misir cipsi kullanilarak da hazirlanabilir.
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