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PIRASALI MEZZANELL]

1 paket firn makarna

4 adet ince pirasa (yarim kg)
5 gorba kasigi siviyag

2 dilim beyaz peynir

2 adet yumurta

3 corba kasig! yogurt

2 su bardag sut

1 cay kasigi karabiber

1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

# ik islem olarak yesil kismi dahil olmak lizere pirasalar ince kiyilir.

# Tavaya yag konur, 1sininca pirasa atilir ve solana kadar kavrulur, atesten alamadan hemen énce tuz eklenir.
# Pirasa biraz iliyinca ezilmis peynir katilir ve karigtirilir.

# Tencereye 6 su bardagdi su konur. Kaynayinca tuz ve firrn makarna atilir. Makarna yumusadikga suya itilir.
Butlin makarna suya degince 9-10 dakika pigirilir.

# Bu metodla makarna suyu tamamen ¢eker. Atesi kpatinca bir ¢atalla alt st edilir.

# Pirasall harg makarnanin tizerine dokildr ve kanigtirilir. Yaglanmig firin kabina konur, dizeltilir.

# Baska bir kapta yumurta, yogurt, sit, tuz ve karabiber iyice ¢irpilir. Pirasall makarnanin Gizerine gezdirilir. En
son rende kagar serpilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

# Sicak olarak kare kare keserek servise sunulur.

Not: Mezzanelli, italyanca orta boy firin makarna anlamina gelir.
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