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MANTARLI MAKARNA

1 paket makarna

5 su bardagi su

4 corba kasigi aygicek yagi
1 tath kasigi tuz

Sos igin:

Yarim kg kdlttir mantari

1 su bardagi rendelenmis domates
5 gorba kasigr aycicek yagdi
1 cay bardag st

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi un

2 cay kasigi tuz

# Once sos hazirlanir; temizlenmis mantarlar birkag parcaya kesilir.

# Tavaya yag konur, ocaga yerlestirilir. Yag 1sininca mantarlar atilir, hizl ateste suyunu ¢gekene kadar kavrulur.
# Uzerine un eklenir hemen ardindan rendelenmis domates, tuz ve karabiber eklenir. 5-6 dakika daha kavrulur.
# Son olarak st eklenir, bir tagim pigirilir ve atesten alinir.

# Tencereye 5 su bardagi su, 5 corba kasigi siviyad konur ve az tuz atilir. Kaynayinca makarna eklenir. 10-12
dakika ara sira karigtirarak pisirilir. )

# Servis yapmadan 6nce sicakken karistirilir. Uzerine mantarl sos birakilir.

Not: Cektirme metoduyla yapilan makarna servisten kisa sire 6nce hazirlanirsa yapisma ihtimali az olur.
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