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BAHCE KEBABI

750 gr. kugbasi kuzu eti
3 Corba kasi§i siviyag

1 Adet Patates

1 Adet havug

15 Adet Mantar

4 Adet yesil biber

15 Adet arpacik sogani
1 Tath kasigi un

1 Tath kasigi tuz

3 Corba kasigi konserve bezelye
1 Tath kasigi kekik

# Yag ve et kavrulur, et pembelesince 1 kasik un ilave edilir, bir ka¢ dakika gevrilir.

# Uzerine 6nce arpacik soganlari, sonra orta biyuklikte dogranmis havug ve sivri biber eklenip 5 - 10 dakika
orta ateste pisirilir.

# Patates eklenir 5 dakika pisirildikten sonra 3 su bardagi kaynar su konur.

# En son konserve bezelye ve birkag parcaya kesilmis mantar konur 10 dakika daha pisgirilir.

# Ocaktan alinmadan hemen 6nce tuz ve kekik serpilir.

# Tencerede kapag@i kapali olarak biraz dinlendirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu yemegin 6zelligi mevcut malzemeler kullanilarak yapiimasidir, mevsimine uygun her tirll sebze ile
hazirlanabilir.
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