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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

UZUMLU INGILIZ BISKUVISI

Yarim paket tereyagi

1 su barda@i pudra sekeri
1 cay bardagi kus Gzima
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

# Yumusak tereyagi, yumurta ve pudra sekeri parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine vanilya, unla kanstiriimis kabartma tozu, tuz ve toplanana kadar azar azar un eklenerek yogrulur.

# Son olarak yikanmis ve suyu siiziimis kis GzUmU katilr.

# Hamur unlu zemin Uzerinde, merdaneyle, yarim santim kalinliginda agilir.

# BlyUk cay bardagi agziyla ya da kurabiye kalibiyla kesilir. Kalan parcalar toplanir, tekrar agilir ve tekrar kesilir.
# Biskuviler yaglanmig ya da yagl kagit serilmig tepsiye dizilir.

# Onceden isitilmis 190 derece firinda pembelesene kadar pisirilir.

Not: Bu tarifte mutlaka tereyagdi kullaniimasi tavsiye edilir.
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