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SUCUKLU NOHUT

2 su bardagi nohut

Yarim kangal sucuk

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 tath kasigi tuz

# Nohut dudukli tencere konur, tzerini agacak kadar su eklenir. Kapak kapatilir. Hizli ateste pim ¢ikinca ates
kisilir, yarim saat pigirilir.

# DlduklUde pigirme yerine aksamdan islatilip, ertesi giint haslanarak nohut hazirlanabilir.

# Tencereye siviyad konur, kizinca ince kiyllmig sogan eklenir ve pembelestirilir. Uzerine biber ve domates
salgasi, tuz katilir.

# 2-3 dakika sonra haglama suyu stzilmis nohut ilave edilir, karigtinlir. Bu arada yarim daire seklinde
dogranmig sucuk kendi yaginda, rengi dénene kadar kavrulur.

# Sucuklar nohutlu karigima ilave edilir. Uzerini az gegecek kadar sicak su konur. Kaynama noktasina geldikten
sonra 15 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu sekilde pisirme metodyla,sucuklu kuru fasulye, barbunya, bakla ve bértlce de hazirlanabilir.
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