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KALBUR KURABIYESI

Yarim paket tereyagi

1 cay bardagi aygicek yagi

1 su barda@i pudra sekeri

2 corba kasig yogurt

2 corba kasigi kakao

Yarim su bardag misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

# Gukur bir kabin icine yumusak tereyagl, aycicek yagi, yogurt ve pudra sekeri konur. Mikser ya da tel ¢irpiciyla
iyice karigtirlir.

# Sonra kakao, nisasta, vanilya, tuz ve kabartma tozu eklenir, bir kasik yardimiyla alt tst edilir.

# Son olarak ele yapismayan, orta sertlikte kivam alana kadar elenmis un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir, 15 dakika kadar dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan cevizden biraz kiicUk pargalar alinir, iki avug¢ arasinda yuvarladiktan sonra bir
kevgirin ya da rendenin Uzerine konur, hafifce bastirilir.

# Sekillendirilmis kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. 10 dakika énce, 190 derecede isitilan, kizgin firnda 15
dakika kadar pisirilir.

# Kurabiyeler tepside, oda sicakliginda sogutulduktan sonra ikram edilebilir.

Not: Kalbur kurabiyesinde bulunan nisasta, kurabiyenin gevrek olmasini saglar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/kalbur-kurabiyesi-vt1402
http://www.tcpdf.org

