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YUMURTALI DOMATESLI MAKARNA

Yarim paket cubuk makarna
1 adet kii¢ilik sogan

3 adet domates

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi aycicek yagi
4 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

3 su bardagi su

# Su, tuz ve 1 corba kasig mevcut yagdan bir tencereye konur.

# Kaynamaya baglayinca cubuk makarna eklenir, yumusadikg¢a tencereye itilir. Bitiin makarna suya deg@ince 10
dakika haglanr. )

# Bu arada sogan ince kiyilir ve kalan yagda pembelestirlir. Uzerine salga ve 2-3 dakika sonra rendelenmis
domates, tuz eklenir.

# Domates salgamsi bir ifade kazaninca haglanmis makarna katilir, karigtirilir, atesten alinir.

# Domatesli makarna yaglanmig firin kabina aktarilir. Yiizeyine kagikla 4 adet oyuk agilir.

# Bu oyuklara yumurtalar kirilir. Uzerlerine tuz serpilir.

# Yumurtali makarna énceden isitilmig 190 derece firinda yumurtalar donana kadar pisgirilir.

Not: Bu yemegin yapiminda 6zellikle sulu domates kullaniimasi tavsiye edilir.
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