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TAS KEBABI

1 Kg. kuzu eti (kusbasi)
4 GCorba kasi§i siviyag
2 Adet domates

1 Adet kuru sogan

1 Corba kasigi salca

1 tath kasigi un

4 Su bardagi su

# Yag kizdirilir, Gzerine et eklenir, et suyunu salip ¢ekince ince kiyllmig sogan eklenir.

# Salca ve un eklenip 2 dakika kadar kavrulduktan sonra, soyulmus ve ince dogranmig domates eklenir.
# Domateste biraz kavrulduktan sonra tuz ve 4 su bardagi kaynar su konur.

# Ocak kisik ayarda, yaklasik 1 saat kadar pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bazi kaynaklarda tas kebabina patates havug gibi katki sebzelerinin konduguna rastlanmaktadir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/tas-kebabi-vt140
http://www.tcpdf.org

