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FINDIKKIRAN

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi ince ¢ekilmis findik
1 cay bardagi st

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

3 ¢ay bardagi un

Uzeri igin:

10-12 adet butln findik

# Kek harcini hazirlamadan 6nce kugUk tartolet kaliplari parmak ucuyla tereyagiyla ya da margarinle yaglanir.
# Gukur bir kabin igine yumurta ve seker konur. Mikserle 3-4 dakika karigtirilir.

# Igine st ve siviyag eklenir, kisa slre daha ¢irpilir.

# Cekilmis findik, elenmis un ve kabartma tozu katilir, kisa sire ¢irpilir.

# Yaglanmig tartolet kaliplar bir tepsiye dizilir. )

# Kaliplarin yarisina gelecek kadar kek harci konur. Uzerlerine sivri kismi yukari gelecek sekilde findik
yerlestirilir.

# Findikkiranlar 6nceden isitilmig 170 derece firina verilir, yaklasik yarim saat pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 15-20 dakika sonra kaliplardan ¢ikarilir, servise sunulur.

Not: Bu kekin yapiminda ince ¢ekilmis fistik ya da badem de kullanilabilir.
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