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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAVUKLU YUMURTA

4 adet yumurta

1 adet tavuk g6égsu

1 adet kuru sogan

4 adet yumurta

1 cay bardag siviyag

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 tath kasigi kirmizi pul biber

# Tavuk gbégus etinin Gzerine su konur ve yumusayana kadar haglanir. Sogan ince dogranir ve yagda
pembelestirilir.

# Uzerine kabuklari soyulmus kicuk dogranmis domates ve tuz eklenir, seklini kaybedene kadar pigirilir.

# Didiklenmig tavuk eti eklenir, birkag dakika kavrulur. Suyu az gelirse yarim su bardagi kadar sicak su eklenir.
# Karngimin Gizerinde 4 adet oyuk aglilir. Bu oyuklara yumurtalar kirilir.

# Uzerlerine pul biber serpilir, kapak kapatilir. Arzu edilen kivamda pisirilir.

Not: Tavuklu yumurtanin tadini zenginlestirmek icin sivri biber, biber sal¢asi da eklenebilir.
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