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ISPANYOL OMLET]

4 adet yumurta

2 adet orta boy patates
2 adet kuru sogan

1 adet kirmizi kdz biberi
1 adet dolma biberi

4 adet orta boy domates
1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

# Sogan yarim daire seklinde dogranir ve siviyagda pembelesene kadar kavrulur.

# Tavla zari geklinde dogranmig patatesler eklenir. Kagikla bastirarak, patatesler yumugayana kadar cevrilir.
# Uzerine ince dogranmig kirmizi biber ve dolma biber katilir. Biberler de yumusayana kadar pigirilir.

# Biberlerden sonra klguk kip seklinde dogranmig domatesler ilave edilir ve seklini kaybedene kadar pigirilir.
# Gukur bir kabin icine yumurtalar kirilir. Uzerine karabiber, tuz eklenir ve ¢irpilir.

# Yumurta pismekte olan sebzelerin Uzerine gezdirilir, kapak kapatilir ve katilaginca atesten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: ispanyol omletine ¢ok farkli malzemeler de ilave edilebilir.
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