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HAVUCLU KURABIYE

2 adet orta boy havug

1 paket margarin

1,5 cay bardagi pudra sekeri
2 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi Antep fistig

1 su bardagi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

# Havuglar soyulur ve az suda haglanir. Gukur bir kaba konur ve blender yardimiyla pire haline getirilir.

# Uzerine oda 1sinda yumusamis margarin, pudra sekeri ve yumurta ialve edilir. Blenderle malzemeler piriizsiz
kivam alana kadar karigtirilir.

# Limon kabug@u rendesi, nisasta, kabartma tozu ve orta sertlikte kivam alana kadar un ekinerek yogrulur.

# Son olarak iri dévulmus fistik ilave edilir, kisa sire daha yogrulur.

# Hamurdan ceviz biullaginde pargalar alinir, yuvarlanir ve Gizerine hafif¢e bastirilir.

# Kurabiyeler yaglanmig tepsiye dizilir.

# 10 dakika 6nce, 190 dereceye ayarlanmis firina verilir, agik renkte pigirilir. (15-20 Dakika)

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Bu kurabiye 1 dilim bal kabag kullanilarak da hazirlanabilir.
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