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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAVUKLU PIDE

1 paket instant maya

2 su bardag ik sut

1 tath kasigr seker

1 tath kasigi tuz

2 corba kagsigi siviyag
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 adet tavukg6gsu

2 adet domates

2 dis sarimsak

3 corba kasigi siviyag

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 su bardagi rende kasar
3-4 corba kasigi siviyag

# Once hamur yogrulur; ilik stt, maya ve seker gukur bir kaba konur ve karigtirilir.

# Uzerine siviyag tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir ve
ihk ortamda 1 saat dinlendirilir. }

# Bu arada i¢ hazirlanir. Tavukg6gsu haslanir ve didiklenir. Uzerine ince dogranmig domates, kiyllmis sarimsak,
siviyag ve tuz eklenir, karigtirilir.

# Dinlenen hamur 8 esit pargaya bolUnir. Her par¢a unlu zeminde, merdane yardimiyla oval sekilde agilir.

# Hazirlanan i¢c hamurun ortasina, uznlamasina konur, kasar serpilir. Hamur kapali olacak sekilde Ust Uste
kapatilir, uglari birlegtirilir. }

# Pideler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine firga yardimiyla siviyag surldr.

# Tepsi dnceden 1sitiimig 200 derece firina verilir. Pideler kizarana kadar pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Tavuklu pide acik olarak da hazirlanabilir.
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