10 adet kare milféy hamuru
Iciigin:

3 dilim beyaz peynir

10-15 dal maydanoz

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi st

# Ici hazirlamak igin peynir ezilir, maydanoz kiyilir ve yumurta beyaziyla karigtirilir.

# CozUlmUs milféy hamurlar unlu zeminde, merdaneyle agarak biraz biyutulur.

# Bigakla, arti seklinde kesilerek 4 kare parca cikarilr.

# Karelerin ortasina i¢ konur ve sagda, soldan st tiste katlanir. Uglari bonbon sekeri gibi burulur.

# Hazirlanan 40 adet bérek yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine fircayla yumurta sarisi ve sit karigimi srGlUr.
# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir, bdrekler kizarana kadar pisirilir.

Not: Boreklerin daha ¢ok kizarmasi istenirse yumurta sarisi ve sit karisimina 1 ¢cay kasidi kadar seker eklenerek
de bdreklerin tzerine surdlebilir.
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