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SUSAMLI FINDIKPARE

1 paket tereyagi

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik
1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 su bardagi susam
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Yarim limon

# Once serbeti hazirlamak icin su ve seker kaynatilir. Biraz kivam alinca limon suyu eklenir, 5-6 dakika daha
pigirilir. Sogumaya birakilir.

# Gukur bir kaba yumusak tereyag@i,yumurta ve pudra sekeri konur. Mikserle ya da catalla iyice karigtirilir.

# Uzerine sut, findik, tuz, unla karistirimis kabartma tozu eklenir. Kisa siire daha karistirilir.

# Daha sonra orta sertlikte bir kivam elde edene kadar, un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan kayisi kadar parcalar alinir ve yuvarlanir. Toplar yarisina gelenek kadar susama batirlir, yaglanmisg
tepsiye dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmis 190 derece firna surullr, findikpareler agik renkte kizarana kadar pisirilir.

# Findikparelere firndan ¢ikar gikmaz soguk serbet gezdirilir.

# Serbeti cekince servise sunulur.

Not: Serbet ilk dékildigi zaman ¢ok gibi gériinebilir. Ancak kisa stirede findikpareler tamamen ¢eker.
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