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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KIMYONLU BISKUVI

Yarim paket tereyagi (125 gr)

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1 adet yumurta beyazi

1 tath kasigr kimyon

Yarim tath kagigi karabiber

Yarim tatl kasigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

# Oda i1ssiinda yumugamig tereyagi ve yumurta beyazi bir kaba konur ve karigtirilir.

# Uzerine rende kasar, tuz, kimyon ve karabiber eklenir, kisa stire daha karigtirilir.

# Sonra butlunlesene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur unlu zeminde, merdane yardimiyla, yarim santim kalinhiginda agilir.

# Biskuvi kalibi ya da ¢ay bardagi agziyla biskiviler kesilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.

# Uzerine suyla karistinlmig yumurta sarisi strtlir. BiskGvilerin orta kisimlarina susam birakilir.
# Tepsi dnceden isitilimis 190 derece firina surullr, biskiviler kizarana kadar pisirilir.

# llik ya da soguk olarak ikram edilir.

Not: Biskivi hamuru ¢abuk toplaniyor gibi olsada, pisme sirasinda yayilacagini distinerek ununu biraz fazla
eklemek gerekir.
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