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PAZILI BÖREK

3 adet hazır yufka
2 su bardağı süt
1 çay bardağı zeytinyağı
1 adet yumurta
İçi için:
1 demet pazı
1 su bardağı ezilmiş beyaz peynir
Üzeri için:
1 çorba kaşığı susam

# Pazı yıkanır, çok ince kıyılır. Beyaz peynirle karıştırılır.
# Yufkalar üst üste tezgaha serilir. Sigara böreği yapında olduğu gibi üçgen 8 parçaya kesilir.
# Yumurta, süt ve zeytinyağı karıştırılır.
# İlk yufka alınır, üzerine yağlı karışım sürülür ve ikinci yufka üzerine konur.
# Yufkanın geniş kenarına pazılı iç konur, önce sağdan ve soladan katlanır, sonra rulo yapılır.
# Börekler yağlanmış tepsiye dizilir. Üzerine artan yağlı karışım sürülür, susam serpilir.
# Tepsi önceden ısıtılmış 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.

Not: Pazının sapları da çok ince doğramak koşuluyla kullanılabilir.

© ml.md (Türkçe) Tarif no: 1380 | Adı: Pazılı Börek | İndirme tarihi: 28.03.2024 - 14:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/pazili-borek-vt1380
http://www.tcpdf.org

