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KAGITTA KAKAOLU KEK

2 adet yumurta

1,5 cay bardagi pudra sekeri
2 corba kasigi kakao

8 adet kuru kayisi

1 cay bardagi kuru Gzim

1 su bardagi yogurt

Yarim su bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigr targin

1 tath kasigi portakal kabugu rendesi
2 su bardagi un

# Gukur bir kaba yumurta ve pudra sekeri konur. Mikserle 3-4 dakika ¢irpilir.

# Uzerine yogurt, siviyag, kakao eklenir kisa sure karigtirilir. Sonra un, kabartma tozu, targin, portakal kabugu
rendesi katilir. Biraz daha karistirilir.

# En son UzUm ve tavla zar seklinde dogranmig kayisi ilave edilir. Kagikla malzeme homojen dagdilana kadar
karigtirilir.

# Pasta kagitlar tepsiye yan yana dizilir. iglerine yarim seviyeye gelecek sekilde kek harci konur.
# Onceden Iltilmig 170 derece firina verilir. 25-30 dakika pisirilir.

Not: Pasta kagitlari yumusak tirdense iki adet pasta kagidi i¢ ice konarak kullanilabilir.
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