Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ELMALI TEPSI TART]

1 paket margarin ya da tereyagi
1 su bardagi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

alabildigi kadar un

Uzeri igin;

4-5 adet elma

1 corba kasigi targin

1 corba kasigi toz seker

# Oncelikle yumusak tereyagiyla orta biiy(ikliikteki firin tepsisi bol miktarda yaglanir

# Kalan yagd yogurma kabina konur, tGzerine yumurta, yogdurt, pudra sekeri eklenir, parmak uglariyla iyice
karigtirilir.

# Sonra unla karistiriimis kabartma tozu, vanilya ve orta sertlikte kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan yumruk biyUkliginede bir parca ayrilarak buzluga kaldirilir.

# Kalan hamur tepsi blyukliginde acllir ve tepsiye yerlestirilir. Yiizeyine kabarmamasi igin ¢atalla delikler agilir.
# Sert dokulu elmalar soyulur, ortadan kesilir, cekirdek yataklari ¢ikarilir, ince dogranir. Hamurun tzerine siki
siki dizilir.

# Uzerine seker ve tarcin serpilir. Son olarak buzlukta katilasan hamur rendelenir.

# Tart 6nceden isitilmig 190 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.

# Kare kesilerek servise sunulur.

Not: Buzlukta bekletilen hamurun kolay rendelenebilmesi igin, iyice sertlestiriimesi gerekir.
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