Yarim kilo tavuk bonfile

1 su barda@i yogurt

1 adet yumurta

1 adet kUiglik sogan

1 tath kasigi toz biber

1 tath kasigr kimyon

1 tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

2 su bardag kizartma yagi

# Tavuk bonfile yanim kibrit kutusu biyUkliginde dogranir.

# Gukur bir kaba yogurt, yumurta, rendelenmis sogan, un, kabartma tozu, toz biber, kimyon ve tuz konur, catalla
ya da mikserle iyice ¢irpilir.

# Tavuk parcalar bu karisima batirilir ve gukur tavada bulunan sicak yada atilir. Pembe renk alana kadar
kizartilr.

# Kevgirle servis tabagina alinir.

Not: Tavuk lokmasi derin yagda kizartiimalidir.
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